6-ЗЕРТХАНАЛЫҚ ЖҰМЫс
[bookmark: _GoBack] Тамақ өнімдеріндегі крахмалды анықтау
https://youtu.be/Oo_4Gp6tdgQ?si=UPam4_mB__XsYGoH
Реактивтер: йодтың спирттегі тұндырмасы, су. Химиялық ыдыстар мен зертханалық құрал-жабдықтар: Петри табақшасы, тамшуыр, азықтық тағамдар (нан, картоп, печенье, сәбіз және қырыққабат т.б.).
Жұмыс барысы. Петри табақшасына нан, картоп, печенье, сәбіз және қырыққабаттың кішірігім бөліктерін салыңдар. Йод тұндырмасын сумен сұйылтыңдар. Ертіндіні тамшуырмен алып, тағамдарға тамызыңдар. Егер тағам көгеретін болса, оның құрамында крахмал бар, ал көгермесе, крахмал жоқ.
Сұрақтар мен тапсырмалар
1. Тағамдардың құрамында крахмал барын қалай анықтауға болады?
2. Жасаған тәжірибенің нәтижесіне сүйеніп, крахмал қандай тағамдарда болатыны туралы қорытынды жасаңдар.
7-ЗЕРТХАНАЛЫҚ ЖҰМЫС Нәруыздың түсті реакциялары
https://youtu.be/x2iE-Qxztts?feature=shared
Реактивтер: жұмыртқаның ақуызы, су, натрий гидроксиді, мыс (II) сульфаты ерітінділері, азот қышқылының концентрлі ерітіндісі. Химиялық ыдыстар мен зертханалық құрал-жабдықтар: сынауықтар, сынауықтарға арналған тұрғы, ұстараш, тамшуыр, спиртшам, сынауық.
Қауіпсіздік техникасы ережелері. Қыздырғыш құралдармен, қышқылдармен, сілтілермен жұмыс істеу ережесін сақтау.
Жұмыс барысы
Биурет реакциясы Сынауыққа 2-3 мл нәруыз ерітіндісін құйып, оған натрий гидроксиді мен мыс (II) сульфатының ерітіндісін қосып шайқаңдар. Не байқадыңдар?
Сұрақтар мен тапсырмалар
1. Мыс (II) гидроксидімен Биурет реакциясының сызбасын жазыңдар.
2. Бұл реакцияның көмегімен нәруыздың қандай құрылымдық фрагменттерін анықтауға болады? Бұл реакцияны нәруыздың сапалық реакциясы деуге бола ма?
Ксантопротеин реакциясы. Сынауыққа 2-3 мл нәруыз ерітіндісін құйып, оған 0,5 мл концентрлі азот қышқылын абайлап қосыңдар. Сынауықты 2–3 мин қыздырыңдар. Не байқадыңдар?
Сұрақтар мен тапсырмалар Бұл реакцияның көмегімен қандай аминқышқылдарын анықтауға болады? Тиісті аминқышқылы мен азот қышқылының реакциясын жазыңдар.

